q-‘? 5 ot
=BE

Stredni Skola gastronomicka
RAdolpha Kolpinga

RAUTOVE MENU pro 50 osob, cena 490,- K¢ [osoba

Pripitek

0,101 Sklenka sektu 50 por

Pohosténi k pripitku

30g Canapés s eidamem a hrozny (1,7) 20 ks

30g Canapés s hermelinem a olivami (1,7) 20 ks

30g Canapés se Sunkovou pénou (1,7) 20 ks

30g Canapés s pénou z modrého syra (1,7) 20 ks

Finger-food

15g Peceneé susene Svestky s mandli a tyrolskym spekem (8,12) 20 ks

15¢g Niva pralinka s bylinkami a ofechy (1,7,8) 20 ks

30g Syrova rolada s olivami (7,s) 20 ks

30g Kornoutek z parmské Sunky s medovym melounem 20 ks

Studené predkrmy

409 Pastika s drabezimi jatry, zelenym pepfem a brusinkami (1,7) 20 ks

409 Platky kufeci galantiny s Sunkovou fasi () 20 ks

Teply predkrm

100g Filet ze pstruha peceny na masle 20 por
podavany s petrzelovymi brambory a holandskou omackou (3,4,7)

Hlavni jidla

100g Hovézi zavitek se Sipkovou omackou 20 por
podavany s karlovarskymi knedliky (1,7)

50g Rizeéky z veprového masa smazené v trojobalu 20 por

podavané s prilohou nakladané zeleniny (okurky, cibulky a feferony) a peCivem (1,3,7)

Specialita $éfkuchare
100g Konfitovana kachni prsa 20 por
podavana s jemnym bramborovym knedlikem a hlavkovym dusenym zelim (1)
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Salaty

509 Trhané listove salaty (ledovy salat, rukola, polnicek,...) 20 por

80g Zeleninové crudité (Cerstva krajena zelenina mrkev, raj¢ata, okurky, paprika) 20 por

509 Caprese salat (mozzarella s rajCaty a bazalkou) (7) 20 por

Dezerty

25¢g Afro rolada (1,3,5,6,7,8) 20 ks
(kakaovy korpus plnény parizskou $lehaCkou obsypany kokosem s dekoraci)

409 Slehackova kakaova rolada (s.6,7.8) 20 ks
(lehky kakaovy korpus pinény — Slehackova naplri s dekoraci, bezlepkovy dezert/

30g Krémovy dezert ,Mousse“ s pfichuti lesni smés a ¢oko-arabika (5,6,7.8) 30 ks

20g MANGO dezert s ¢okoladovou krajkou (s,6,7,8) 30 ks

Teplé napoje

Kava

K pfipravé této ,zdravé” kavy pouZivame vybérovou zrnkovou kavu od firmy Sonnentor. Tato BIO kdvova
smés 100% Arabica, nakoupena pfimo od péstitelll — filozofii fair-trade, ma diky Setrnému a svétlému
praZeni jemnou chut’ s ofiSkovym aroma. Zemé putivodu z 80% produkce Nikaragua.

99 Espresso, cappuccino 50 por

Caj
Nabizime vybérové c¢aje od firmy Sonnentor:
- bylinny ¢aj v BIO kvalité (ostruZina, pampeliska, smrkové jehli¢i a prvosenka jarni)
- ovocny ¢aj BIO (jahody, Sipek a ibiSek)
- Cerny ¢aj ASSAM (silny ¢erny ¢aj BIO, oblast Assam hathikuli, Indie)
- zeleny &aj BI LUO CHUN BIO (osvézujici zeleny ¢aj, zemé pivodu: Cina)

Nealkoholické napoje

1,01 Voda s citrusy a bylinkami — dZbany prubézné doplriovani
0,201 Ovocné dzusy 50 por
Vina

Odruadova jakostni vina z vinaiské oblasti: Morava, vinalska podoblast: Mikulovska
0,101 Bila a ¢ervena jakostni vina 120 por

V cené je zahrnuto:
zajisténi jidel a napoju dle nabidky vcetné kompletniho zajisténi servisu a pedagogického dozoru

v prostoru Skoly po dobu 3 hodin. V pfipadé, Ze neni raut realizovan v prostoru budovy Skoly

(forma CATERING), budou k cené rautu douctovany ostatni naklady spojené s realizaci akce
podle konkrétnich poZadavkl zakaznika.

Nabizime Vam vzorové rautové menu pro 50 osob. V pfipadé jiného poctu osob &i détskych porci

Vam radi nabidku zpracujeme individualné.
Rautové menu je mozné upravit dle Cerstvosti surovin podle sezoénni nabidky.

U akci konanych déle nez za 3 mésice od data objednavky si vyhrazujeme zménu ceny.

Nabidka plati od 1.5.2017.
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