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VSEOBECNE INFORMACE

Kondite zakladni Skolu a nevite, co dal?
Pojdte studovat k nam!

Stfedni Skola gastronomicka Adolpha Kolpinga zahajila svoji ¢innost v roce 1995 pod
nézvem Stiedni odborné ugilisté Adolpha Kolpinga. Skola se nachazi ve Zd4re nad Saza-
vou, ktery leZf ve vychodni asti Ceskomoravské vrchoviny a je soudasti Kraje Vysodina.

Vzdélavani zaka triletych ucebnich obor( je realizovano podle skolnich vzdélavacich pro-
gram@ (SVP). Studium probiha tii roky v denni formé vzdélavani. Absolventi ziskaji stfed-
ni vzdélani s vyucnim listem.

SSG Adolpha Kolpinga je financovana jako statni $kola, a proto u téchto obort neni vybi-
rano skolné.

Absolventitfiletych u¢ebnich obort majimoznost ziskat na nasiskole rovnéz strednivzdélani
s maturitni zkouskou studiem

dvouletého nastavboveho oboru 65-47-L/51 GASTRONOMIE

Studium probiha dva roky v denni formé vzdélavani. Na nastavbovém studiu neni vybirano
Skolné.

Z4ci, ktefi béhem praktické ¢asti vyuky vykonavaji produktivni &innost, ziskaji zajimavé
finan¢ni odmény.

Navic Z&ci, ktefi dosahuji vybornych studijnich vysledkd, mohou v priibéhu svého studia
pobirat prospéchové stipendium.



29-54-H/01

Cilem vzdelavaciho programu oboru cukrar - vyroba je poskytnout za-
kim takové vzdélani, které je pripravi pro jejich Uspésné uplatnéni

v potravinarském sektoru, zejména v cukrarske, pripadné cukro-

vinkarské vyrobé, tj. v cukrarnach, pekarnach, hotelich a v ob-
chodnich zafizenich, ktera se zabyvaji prodejem cukrarskych
a cukrovinkarskych vyrobkd .

Absolvent ucebniho oboru cukrar — vyroba se stava
stfedoskolsky vzdélanym pracovnikem s odbornym
- vzdélanim a ziskava vysvedceni o zaverecne zkousce
a vyucni list.
moznosti rozsireni kvalifikace v ramci studia
na Stredni Skole gastronomické A. Kolpinga:

kurz vyroby ¢okoladovych bonboni
kurzy karamelu

seminare vyroby modernich moucénik(
seminare bezlepkovych vyrobk
seminar jedlych kvétl

kurzy modelovani postavi¢ek

kurzy dratkovani jedlych kvétd na dorty
kurz zdobeni perniku

seminare novych technologii

Pro vyu€ené cukrafe nabizime pfimé zpro-
stfedkovani zaméstnani ve firmé UNITED BAKE-
RIES v Praze a Karlovych Varech (v€etné ubyto-
vani).



65-51-H/01

KUCHAR - CISNIK
ZAMERENI

Cilem vzdélavaciho programu oboru ¢iSnik — servir-
ka je poskytnout zakam takové vzdélani, které je
pfipravi pro jejich Uspésné uplatnéni v gastro-
nomickych sluzbéch rliznych podnikatelskych
subjektl . Vyuka je zameérena na pripravu zaku \J
v oboru ¢isnik, resp. servirka.

[t

Absolventucebniho oboru ¢isnik-servirkase
stava stredoskolsky vzdélanym pracovnikem
s odbornym vzdélanim a ziskava vysvedcéeni
0 zaverecné zkousce a vyucni list.

moznosti rozsireni kvalifikace
v ramci studia na Stredni Skole
gastronomické A. Kolpinga:

barmansky kurz
sommeliersky kurz
baristicky kurz

(kurz pfipravy kavy)

seminar Caje

realizace prestiznich banketU
arautt




65-51-H/01

KUCHAR - CISNIK
ZAMERENI

Cilem vzdélavaciho programu oboru kuchar
je poskytnout zakdm takové vzdélani, kte-
ré je pripravi pro jejich Uspésné uplatnéni
v gastronomickych sluzbach riznych pod-
nikatelskych subjektl . Vyuka je zamérena
na pripravu zékl v oboru kuchat, resp. ku-
charka.

Absolvent u¢ebniho oboru kuchar se stava stre-
doskolsky vzdélanym pracovnikem s odbornym
vzdélanim a ziskava vysvédceni o zavérecné
zkousce a vyueni list.

moznosti rozsireni kvalifikace
v ramci studia na Stredni Skole
gastronomické A. Kolpinga:

kurz morskeé ryby a plody

kurz pfipravy steakl

seminar bezlepkove kuchyné
workhop peceni kvaskového chleba
seminar hmyz na talifi

workshop jedlé kvéty

programy racionalni vyzivy

ucast na rautech a banketech




CHILL-OUT
PO VYUCOVANI

... a kdyz se ozve
posledni zvonéni, neni
tfeba ze Skoly spéchat.
Co takhle si zahrat
volejbal, jit si zaplavat,
popovidat si v ang-
licting, vyzkouSet si
pfipravu sushi, pfipravit
kvalitni kavu na pro-
fesionalnim kavovaru,
pofridit a zpracovat foto-
grafii ¢i video anebo

si zalétat s dronem?

To a mnohem vic nabizi studentlim $kolni stfedisko volného ¢asu.
ZkuSeni lektori a pedagogové poradi, jak se nenudit a zaroven
aktivné relaxovat. A pro Sirokou verejnost jsou pfipravovany atraktivni
akce se zajimavymi hosty, o nichz |ze nalézt informace na webovych
a facebookovych strankach Skoly.




V KUCHYNI?

mie. Je Spickové vybavena nejmodernéjsimi technologiemi, které jsou fizené digitalné. Pro-
fesionalni gastronomickou techniku mohou zaci jednoduse ovladat prostfednictvim aplikace
v tabletu ¢i v mobilu i na dalku. A neskute¢né je to bavi. Stereotypy a bariéry ve vzdélavani u nas
definitivné zmizely.

NABITE K PRASKNUTI

Na Skole poskytuji gastronomicky zazitek dve kavarny, ve kte-
rych svoje spoluzaky obsluhuji nase servirky a ciSnici. Najit
v nich volné misto k sezeni je nemozné. Vyborna kava a fan-
tastickou chut zakusku, chce totiz kazdy prozit. Usmévavéa ob-
sluha, pfijemné prostfedi a pohodova atmosféra déla ze Skoly
misto, které je 100% COOL.




POMOC ZAKUM
SE SFV’ECIALNI'I\/II VZDELAVACIMI
POTREBAMI (SVP)

Odborne proskoleni ucitelé, moderni prostfedi skoly, nadstandardni vybaveni a nejmodernégjsi
technologie nam umoznuje vyjit vstiic vSem potiebam zakl se specidlnimi vzdélavacimi potre-
bami, a to nejen v oblasti teoretické vyuky, ale rovnéz v odborném vycviku. Manualné zrucni
Z&ci, ktefi na zakladni Skole nebyli Uspésni, u nas vyniknou diky cilené a intenzivni praci.

Podporujeme vsestranny rozvoj schopnosti a dovednosti téchto zakd na zakladé nasich boha-

tych zkuSenosti. Mimoradné nadani zaci jsou intenzivné pfipravovani na Ucast v gastronomic-
kych soutézich.

MOTIVACNI PROGRAMY
PRO ZAKY NAS| SKOLY

seznamovaci kurzy pro 1. roéniky
spolupraoe s partnerskymi Skolami v zahranici

B UcCast v celostatnich a mezinarodnich soutézich
zahraniéni odborné staze a studijni pobyty (SRN, Svycarsko, Italie, Rakousko, Anglie, Skotsko)

B jazykové soutéze
odborné zameérené exkurze — Sonnentor, vinarstvi llias, vinarstvi Biza, Rebio Brno, hotel Radisson
Blu, Rock Cafe, IF Cafe, Gastro Hradec Kralové, Salima Brno

B spoluprace s odborniky z praxe — EliSka Dernerova, Gabriela Hradecka, Petr Ocknecht aj.
setkani s finalisty MasterChef: Barbora Noskova, Petr Bfezina, Kristina Néemckova

B setkavani s vyznamnymi osobnostmi
vV ramci praxe pfi rautech
a banketech (prezident
republiky CR, olympijska vitézka
Martina Sablikova, Ucastnik
rallye Dakar Tomas Ourednicek)
spoleenské aktivity - Zivy
Betlém, Pasijové hry

B tematické zajezdy
(Izrael, Rim, Viden,
Drazdany, Londyn)




ODBORNA PARTNERSTVI

Vinarstvi ILIAS AW/ Sonnentor

Pavlov Cejkovice

CR CR
SONNENTOR

Tady roste radost.

Landesberufsschule Swiss School
fur das Gast of Tourism
Geras and Hospitality
Rakousko Chur
Svycarsko
Adam Neubauer Nowicom
Brno Praha
Barista CR CR
ZAHRANICNI PRAXE
Grand hotel Hotel Salegg
Dobbiaco Kuchat, ¢isnik
Kuchat, ¢isnik Dolomity
Dolomity Italie

ltalie




REFERENCE

Ceska televize

Odborné staz zaku
hotel Radisson Blu
ALCRON Praha
(trojnésobny drzitel
Michelinské hvézdy)
Roman Paulus

Den Ceské statnosti
Arcibiskupsky palac, Praha
Arcibiskupstvi prazské
Setkani arcibiskupa

s predstaviteli statu

Ukazka vanocniho cukro-
vi - lva Sykorova

Primy prenos,

Ceska televize,

Sama doma

Mezinarodni strojirensky
veletrh Brno

Raut pro partnery
spoleénosti ZDAS a.s.

Dort pro Martinu
Sablikovou

Udéleni cestného
obcanstvi

Zd'ar nad Sazavou




REFERENCE

Barmansky kurz pro zaky
David Neumann

mistr CR a vicemistr
Evropy ve Flair
bartendingu

Koncert pro varhany
Chram sv. Vita a Vojtécha,
Praha

Lucie Bila

Baristicky kurz pro Zzaky
Michal KFizka
$pic¢kovy barista CR

Gastro Hradec 2018
Mezinarodni
gastronomicka soutéz
Hradec Kralové

Zlata ocenéni

Program Dunaj-Vlitava
Cesko-rakouské
slavnosti

Linec

Rakousko




JAK SE NA STREDNI SKOLU GASTRONOMICKOU
ADOLPHA KOLPINGA PRIHLASIT?

Pri navstéve nasi skoly mazete obdrzet prihlasku ke studiu - s jejim vyplnénim Vam radi pomd-
zeme. Ve své zakladni Skole méate moznost si nechat ovérit a potvrdit spravnost Udajd tykajicich
se Vaseho prospéchu na prihlasce. Prihlasku nasledné odeslete postou nebo odevzdate primo
na Stfedni Skolu gastronomickou A. Kolpinga nejpozdéji do 1. brezna 2021.

NASTAVBOVE STUDIUM: TRILETE UCEBNi OBORY
Jednotnd prijimaci zkouska 1. termin 12, 4. 2021 (kuchat, &isnik, cukrar):
Jednotna prijimaci zkouska 2. termin  13. 4. 2021 Prijimaci zkouska 1. kolo 22.4.2021

CHCETE SI VASI BUDOUCI SKOLU
PROHLEDNOUT?

Z dlivodu uzavieni kol se prozatim odklada festival vzdélavani i dny otevienych dvefi v pod-
zimnich terminech. Nabizime moZnost on-line komunikace, ktera bude realizovana prostred-
nictvim pro Vas vyhodné komunikacéni platformy (Skype, Teams, Zoom).

Kontaktujte nas na 24 studium@bigyzr.cz Gm * onom

BV pfipadé problémU s internetovym pfipojenim urcité najdeme jinou formu komunikace,
ktera Vam bude vyhovovat.
BV okamziku ukonéeni nouzového stavu navrhneme vhodnéjsi zplsob vzajemného setkani.

KONTAKT




