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Stredni Skola gastronomicka
Adolpha Kolpinga

RAUTOVE MENU pro 50 osob, cena 590,- K¢ Josoba

Pripitek

0,101 Sklenka sektu Bohemia sekt PRESTIGE brut 50 por
Welcome pohosténi

30g Kornoutek z parmské Sunky s medovym melounem 20 ks
15¢g Nivova pralinka s bylinkami a ofechy (1,7,8) 20 ks
30g Syrova rolada s olivami (7,s) 20 ks
20g Syrova rolada se Sunkou (7) 20 ks
Finger-food

20g Terina z kachnich jater Foie-gras s jable¢nym chutney a pernikem (7) 15 ks
25g Carpaccio z uzeného lososa s koprovym créme fraiche (4,7) 15 ks
30g Filirovana kachni prsa s cuketou a kozim syrem () 15 ks
30g Platky vepfové panenky v sezamu na salatku z ¢ervené ¢ocCky (11) 15 ks
15g Peceneé susene Svestky s mandli a tyrolskym spekem (8,12) 15 ks
30g Tomatovy tartar s bazalkou a bruschettou (1) 15 ks
Studené predkrmy

409 Carpaccio z ¢ervené fepy s hoblinami parmazanu (.8 20 ks
409 Platky pomalu pec¢eného roastbeefu s bylinkovym gervais (7) 20 ks
Teply predkrm

100g Filet z chlazeného lososa peceny na masle 20 por

podavany na krémoveém risottu s pec¢enymi cherry-rajCatky ,7)

Doporucujeme vino: Ryzlink Vlassky, kabinet 2015, suché, vinarstvi llias, Paviov

Hlavni jidla

100g Spaliéek veprové panenky na grilu pfipravovany metodou ,sous-vide* 20 por
podavany s grilovanou zeleninou (ratatouille)

60g Lilkovy zavitek s rajcatovou salsou, mozzarellou a bazalkou (1,7) 20 por

Doporucujeme vino: Pinot gris, pozdni sbér 2015, vinarstvi llias, Paviov
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Specialita séfkuchare
100g Teleci licko na viné podavané s bramborovym pyré a batatovym chipsem (7,9 20 por

Doporucujeme vino: Rulandské modré, pozdni sber 2014, vinarstvi llias, Paviov

Salaty

50g Caprese (platky Mozzarella di bufalla a Datterini rajcatek s listky bazalky) () 20 por
509 Trhané listove salaty (ledovy salat, rukola, polnicek, ...) 15 por
100g Recky salat s olivami a syrem Akawe (7) 15 por

Salatové doplriky: sul a pepr, olivovy olej extra-virgin, balsamico ocet, bylinkovy dresink

Dezerty

35¢g Cokoladové suflé s malinami pfipravované pred zraky hosti (s,67.8) 20 por
(klasicky francouzsky dezert z vybérové cokolady s tekutym vnitrkem)

409 Mascarpone krém se sezonnim ovocem (7) 20 por
(lehky Slehany krém s erstvym ovocem)

60g Crepés Suzette — flambované palacinky (1,3) 20 por
(tenké palacinky podavané s pomerancovym karamelem a flambovane likérem Gran-Marnier)

20g ZUR bon-bony (2ks) (5.6.7.8) 20 por
(originalni pralinky s jemnymi naplnémi z pravé ¢okolady)

209 TRUFFLE koktejl (4ks) (5.,6,7.8) 20 por

(luxusni a jemné cokoladové lanyze vlastni vyroby)
Doporucujeme vino: Ryzlink viassky, ledové vino 2011, vinarstvi llias, Paviov

Teplé napoje

Kava

K pripravé této ,zdravé” kavy pouzZivame exkluzivni zrnkovou kavu od firmy Sonnentor.
Single-origin BIO organicka 100% Arabica nakoupena filozofii pfimého a fair-trade obchodu.

Tato kava je Setrné praZzena a vyznacuje se silnou chuti s jemnou aciditou a ofiSkovym aroma.
Zemé pavodu: Nikaragua.

9g Espresso, cappuccino 50 por

Caj
Nabizime vybérové ¢aje od firmy Sonnentor:
- bylinny &aj v BIO kvalité (ostruzina, pampeliska, smrkové jehli¢i a prvosenka jarni)
- ovocny €aj BIO (jahody, Sipek a ibisek)
- Cerny ¢aj ASSAM (silny ¢erny ¢aj BIO, oblast Assam hathikuli, Indie)
- zeleny &aj BI LUO CHUN BIO (osvézujici zeleny &aj, zemé ptvodu: Cina)

Nealkoholické napoje

1,01 Voda s citrusy a bylinkami — dzbany prabézné doplriovani
0,101 FRESH - Cerstvé vymackané 100% ovocné Stavy 80 por
Vina

Odrudova jakostni vina s privlastkem z vinarstvi ILIAS, Palava
Spi¢kova vina vyrabéna z hrozn( péstovanych v BIO kvalité a za pouZiti redukované sklizné

0,101 Bila a ¢ervena jakostni vina s privlastkem 120 por
0,021 Specialni ledové vino/slamové vino k desertum 50 por
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V cené je zahrnuto:

zajisténi jidel a napoju dle nabidky véetné kompletniho
zajiSténi servisu a pedagogického dozoru v prostoru
Skoly po dobu 3 hodin. V pfipadé, Ze neni raut realizovan
v prostoru budovy $koly (forma CATERING), budou
k cené rautu douctovany ostatni naklady spojené
s realizaci akce podle konkrétnich poZadavk( zakaznika.

Nabizime Vam vzorové rautové menu pro 50 o0sob.
V pripadé jiného poctu osob Ci détskych porci Vam radi
nabidku zpracujeme individualné.

Rautové menu je mozné upravit dle Cerstvosti surovin
podle sezonni nabidky.

U akci konanych déle nez za 3 mésice od data objednavky si vyhrazujeme zmenu ceny.

Nabidka plati od 1.5.2017.
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