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Stredni Skola gastronomicka
Adolpha Kolpinga

RAUTOVE MENU pro 50 osob, cena 350,- K¢ Josoba

Pripitek
0,101 Cise vina na pfivitanou 50 por

Studené predkrmy (chlebi¢ky a syry)

409 Koktejlovy chlebi¢ek se Sunkou (1,7,9) 50 ks
409 Koktejlovy chlebi¢ek se syrem (1,7) 50 ks
15¢g Niva pralinka (1,7,8) 20 ks
30g Syrova rolada s olivami (7,8) 20 ks
20g Syrova rolada se Sunkou (7) 20 ks
30g Holandské syrove fezy (7) 20 ks
Salaty

80g Italsky téstovinovy salat s ¢erstvou zeleninou a olivami 3,7,9) 50 por
80g Zeleninové crudité (Cerstva krajena zelenina mrkev, raj¢ata, okurky, paprika) 50 por

Salatové doplriky:
(sdl a pepr, olivovy olej extra-virgin, balsamico ocet, bylinkovy dresink)

Tepla hlavni jidla

50g Koktejloveé veproveé fizeCky 1,7 50 por
50g Pikantni hovézi gulas s kapkou Plzeriskeho (1) 50 por
50g Kureci prsa s mandlemi (3,6,8) 50 por

(restované kureci nudlicky s pérkem, karotkou, houbami shitake a mandlemi)

Prilohy

80g Dusena ryze 50 por

409 Domaci bramborak (3,7) 100 ks

30g Variace peciva (chléb, francouzské a cerealni bagety) () 50 por
Doplriky k FizeCkam:

(nakladané okurky cornichons, cibulky a berani rohy)
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Dezerty

Variace mini zakusku

209 Cokoladova rolada (1,35,67.8.11) 10 ks
(Cokoladovy plat plnény cokoladovym krémem, potaZzeny ¢okoladovou polevou)

25¢g Karamelovy vétrnik (1,355,6,7,8,11) 10 ks
(pélena hmota Zloutkova a karamelové Slehacka, potazené karamelovym fondénem)

25g Mandl| koule @,35,6,7,8,11) 10 ks
(buflery plnéné maslovym krémem s mandli a obalené v kokosu)

409 KoSicek z lineckého tésta s maslovym kréemem a ovocem (1,3,5,6,7,11) 10 ks
(linecké koSicky plnéné Zloutkovym maslovym krémem, zdobené ovocem a polité agarovou polevou)

409 Sachr ovalek (1,3,6,7,8,11) 10 ks
(sachr korpus plnény maslovym krémem, ofechovou néaplini a zdobeny cukrarskou krajkou)

509 Jablkovy zavin s opilymi rozinkami (1,3) 50 ks
(domaci jablecny zavin z tazeného tésta ochuceny rozinkami macerovanymi v rumu)

Teplé napoje

Kava

K pripravé této ,zdravé” kavy pouzivame vybérovou zrnkovou kavu od firmy Sonnentor. Tato BIO kavova
smés 100% Arabica, nakoupena pfimo od péstiteli — filozofii fair-trade, ma diky Setrnému a svétlému
praZeni jemnou chut’ s ofiSkovym aroma. Zemé puvodu z 80% produkce Nikaragua.

9g Espresso, cappuccino 50 por

Caj
Nabizime vybérové Caje od firmy Sonnentor:
- bylinny ¢aj v BIO kvalité (ostruzina, pampeliska, smrkové jehli¢i a prvosenka jarni)
- ovocny Caj BIO (jahody, Sipek a ibisek)
- Cerny ¢aj ASSAM (silny ¢erny ¢aj BIO, oblast Assam hathikuli, Indie)
- zeleny &aj BI LUO CHUN BIO (osvézujici zeleny ¢aj, zemé ptvodu: Cina)

Nealkoholické napoje

1,01 Voda s citrusy a bylinkami — dzbany prabézné doplriovani
0,201 Ovocné dzusy 50 por
Vina

Odridova jakostni vina z vinafské oblasti: Morava, vinafska podoblast: Mikulovska
0,101 Bila a ¢ervena jakostni vina 100 por

V cené je zahrnuto:
zajisténi jidel a napoji dle nabidky véetné kompletniho zajisténi servisu a pedagogického dozoru

v prostoru skoly po dobu 3 hodin. V pripadé, Ze neni raut realizovan v prostoru budovy Skoly

(forma CATERING), budou k cené rautu douctovany ostatni naklady spojené s realizaci akce
podle konkrétnich poZadavkl zakaznika.

Nabizime Vam vzorové rautové menu pro 50 osob. V pfipadé jiného poctu osob ¢i détskych porci

Vam radi nabidku zpracujeme individualné.
Rautove menu je mozné upravit dle cerstvosti surovin podle sezénni nabidky.

U akci konanych déle nez za 3 mésice od data objednavky si vyhrazujeme zménu ceny.

Nabidka plati od 1.5.2017.
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